ROBLES
ALJARAFE




Menul

Todo al centro para compartir Postre

e Nuestra locura dulce Edicion Navidad 2026.

Tabla de queso tostado de oveja, queso payoyo de cabray

o Café Insignia seleccion especial Robles Aljarafe.
gouda con tomate, con frutos secos y uvas.

Ensaladilla cremosa de atun y gambas con camarones fritos. Bebidas

e Agua mineral

Tiras de chocos y croquetas de jamon
Refrescos variados

Noqguis con tomate casero y lascas de bacalao.

Cerveza cony sin alcohol

Manzanilla o fino

Secreto Ibérico a la miel con patatas rusticas asadas.

Vino blanco de |a casa

Vino tinto Rioja Crianza

49,50 €
IVA incluido

ARAade la primera copa a tu menu por solo 5,50 € por persona (IVA incluido).




Menu 2

Entrantes a compartir Postre

e Tartar de atun rojo con aguacate y crema agria. e Nuestra locura dulce Edicidon Navidad 2026.

. o Café Insignia seleccion especial Robles Aljarafe.
e Pan brioche tostado con crema de queso de cabray anchoas

del Cantabrico. Bebidas

« Gyozas de boletus de temporada con crema de papaya y yuzu. e Agua mineral
Refrescos variados

e Lagrimitas de calamar con ali-oli de huevos fritos.

Cerveza cony sin alcohol

Manzanilla o fino

Plato principal

Vino blanco de la casa

e Meloso de ternera al vino tinto con parmentier de patatas. Vino tinto Rioja Crianza

55,00 €
IVA incluido

ARAade la primera copa a tu menu por solo 5,50 € por persona (IVA incluido).




Menu 3

Entrantes a compartir

e Carpaccio de gambdn al aroma de Sanlucar.

e Trilogia de ahumado en brocheta.

e Huevos rotos con gambasy lonchas de panceta Ibérica.

e Tartaleta de cola de toro gratinada con ali-oli de trufas.

Plato principal (a elegir)

e Merluza asada sobre guiso de alubias y espinacas.

e Presa ibérica a la brasa con salsa de foie y boletus.

Postre

e Nuestra locura dulce Edicion Navidad 2026.

o Café Insignia seleccion especial Robles Aljarafe.

Bebidas

e Agua mineral

Refrescos variados

Cerveza cony sin alcohol

Manzanilla o fino

Vino blanco de la casa

Vino tinto Rioja Crianza

60,50 €
IVA incluido

ARAade la primera copa a tu menu por solo 5,50 € por persona (IVA incluido).




CONDICIONES COMIDAS / CENAS DE NAVIDAD 2026

Para realizar la reserva necesitamos:

e El nombre de la empresay una persona de contacto.
e Telefénoy correo electrénico.
e NUmero de personas, el cual se podra modificar hasta 48h antes, este sera el minimo que se facture.

e La eleccion del plato en menus con opciones, se deberd hacer al menos una semana antes del servicio.

e Anticipo, que sera del 50% del total.

e Al finalizar almuerzo o cena se procedera al pago de la misma, antes de pasar a la zona de musica. Se

podra abonar en efectivo o tarjeta de crédito.

Musica en vivo (siempre que haya un minimo de 50 comensales)

Dias de musica en vivo:
e Viernes 1l de diciembre
e Viernes 18 de diciembre

Aconsultar otros dias u horarios




CONDICIONES COMIDAS / CENAS DE NAVIDAD 2026

Ahade la primera copa a tu menu por 5,50 € por persona (IVA incluido). La contratacién deberd realizarse
previamente para todos los comensales del grupo. Resto de copas: 8 € (IVA incluido), con pago en barra.
Robles | Grupo no se hace responsable de los objetos, regalos, bolsos, carteras u otros enseres personales que
se dejen en las mesas o en cualquier otro lugar. Cada comensal debera tener cuidado con sus pertenencias.
Todas las bebidas que se consuman antes del evento, tanto en barra como en mesa seran cobradas aparte a
precio de carta.

El horario de la musica en directo es de 17,30 a 20,30H, por lo que deben hacer la reserva con tiempo para
comer tranquilos y disfrutar del baile el maximo tiempo posible.

Al finalizar la mUsica se deberd abandonar el recinto.




ROBLES | cruro

CONTACTO

Carmen Pérez. Directora Comercial

Lidia de la Torre. Ejecutivo Comercial

Teléfono: 954 21 31 50

comercial@roblesrestaurantes.com

C/ Placentines 2, 2° planta, 41004 Seuvilla.
Teléfono 954 21 31 50

Fax- +34 954 56 44 79

gea— y comercial@roblesrestaurante.com

e - o www.roblesbodas.com
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